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CURSO GRATUITO
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Conocer las pautas de actuación antes de ir al trabajo, en los desplazamientos, en el propio centro de trabajo o en el reparto, 
y las actuaciones en el caso de contagio o sospecha de supuesto contagio.

MEDIDAS PREVENTIVAS EN EL REPARTO Y RECOGIDA   
DE PEDIDOS EN ACTIVIDADES DE RESTAURACIÓN + 
IMPLANTACIÓN SOSTENIBLE Y CIRCULAR

HOTR25 HOTT02-MOD03113

Hostelería

Hostelería y Turismo   

Restauración   

Teleformación

25

Curso gratuito de Medidas Preventivas en el Reparto y Recogida de Pedidos en Actividades de Restauración de 25 horas en
modalidad  »Teleformación».  Si  estás  pensando  en  cambiar  de  carrera  o  actualizar  tus  competencias  profesionales,  no  lo
dudes más y solicita información sobre este curso subvencionado.

Contenido

1. CONOCIMIENTO DE LA INFORMACIÓN GENERAL SOBRE COVID-19.

■ Definición y síntomas.

■ Actuaciones en el caso de contagio o sospecha de supuesto contagio.

2. APLICACIÓN DE MEDIDAS ORGANIZATIVAS

■ Planificación de rutas.

■ Planificación de recogidas y entregas.

■ Utilización adecuada de EPIS

■ Gestión de Residuos.

■ Utilización adecuada de los medios tecnológicos (Tablet, móviles, datafonos, …)

3. COMPRENSIÓN Y APLICACIÓN DE LAS MEDIDAS PREVENTIVAS EN EL REPARTO Y RECOGIDA IN SITU DE COMIDAS.

■ Plan de limpieza de vehículos.

■ Protocolos de higiene y seguridad en la preparación del pedido.

■ Medidas de higiene correspondientes de acuerdo con los riesgos identificados en transporte y reparto de comidas a domicilio elaboradas por: “El Comité 
de Técnicos constituido por el ICTE en colaboración con Hostelería de España y organizaciones sectoriales territoriales, cadenas y empresas de restaura-
ción, y consensuado con la Asociación Española de Servicios de Prevención Laboral (AESPLA), PRL Innovación, y con los sindicatos CCOO y UGT. Coordi-
nado por la Secretaría de Estado de Turismo, las Comunidades Autónomas y FEMP
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