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Objetivo

Con el Curso de Elaboracion de platos combinados y aperitivos de 60 horas
adquiriras los conocimientos necesarios para realizar y presentar platos
combinados y aperitivos sencillos de acuerdo con la definicién del producto,
aplicando normas de elaboracién basicas.

Descripcién
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UD1. Elaboracion de platos combinados y aperitivos sencillos

1.1. Definicion y clasificacion.

1.2. Tipos y tecnicas basicas.

1.3. Decoraciones basicas.

1.4. Aplicacion de tecnicas sencillas de elaboracion y presentacion.

1.5. Aplicacion de tecnicas de regeneracion y conservacion.

UD2. Participacion en la mejora de la calidad

2.1 Aseguramiento de la calidad.

2.2 Actividades de prevencion y control de los insumos y procesos para tratar de
evitar resultados defectuosos.

Informacién adicional

- Online: Si

- Horas: 60

- Tipo: Profesiones
- Unidades: 2
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